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NOTICE

JOS ASIAKAS KAYTTAA TAKUUAIKANA TASSA ENODIS-LAITTEESSA JOTAKIN MUUTA VARAOSAA
KUIN MUUTTAMATONTA UUTTA TAIl KIERRATETTYA VARAOSAA, JOKA ON OSTETTU SUORAAN
FRYMASTER DEANILTA TAlI SEN VALTUUTTAMALTA HUOLTOKESKUKSELTA, TAl JOS KAYTOSSA
OLEVA VARAOSA El OLE ALKUPERAISESSA MUODOSSAAN, TAMA TAKUU MITATOITYY. LISAKSI
FRYMASTER DEAN JA SEN TYTARYRITYKSET EIVAT VASTAA MISTAAN ASIAKKAALLE KOITUNEISTA
VAATEISTA, VAHINGONKORVAUKSISTA TAI KULUISTA, JOTKA AIHEUTUVAT SUORAAN TAI
EPASUORAST], KOKONAAN TAI OSITTAIN, JONKIN MUUNNETUN VAAOSAN TAI
VALTUUTTAMATTOMALTA HUOLTOKESKUKSELTA SAADUN VARAOSAN ASENTAMISESTA.

HUOMAUTUS
Tama laite on tarkoitettu vain ammattimaiseen kayttoon ja vain patevéan henkiloston kaytettavaksi.
Frymaster Deanin tehtaan valtuuttaman huoltokeskuksen tai jonkin muun patevan ammattilaisen on
asennettava, huollettava ja korjattava tdmé laite. Ep&patevan henkildston suorittama asennus, huolto tai
korjaus voi mitatéida valmistajan takuun. Pateva henkildstd maaritelldan taman ohjekirjan luvussa 1.

HUOMAUTUS
Tama laite on asennettava asennusmaassa tai -alueella voimassa olevien soveltuvien kansallisten tai
paikallisten saanndsten mukaisesti. Tarkemmat tiedot KANSALLISISTA SAANNOSVAATIMUKSISTA
annetaan tdman ohjekirjan luvussa 2.

YHDYSVALTALAISIA ASIAKKAITA KOSKEVA ILMOITUS
Tata laitetta asennettaessa on noudatettava Building Officials and Code Administrators International, Inc.
(BOCA) -laitoksen julkaisemia putkitydn ohjesaantdja sekéd U.S. Food and Drug Administration -viraston
julkaisemaa Food Service Sanitation Manual -ohjekirjaa.

HUOMAUTUS
Tassa ohjekirjassa esitetyt piirrokset ja valokuvat on tarkoitettu kuvaamaan kaytt6-, puhdistus- ja
tekniikkamenettelyita, ja ne eivat mahdollisesti ole paikan paalla suoritettavien kayttétoimien mukaisia.

TIETOKONEELLA VARUSTETTUJEN YKSIKOIDEN OMISTAJIA KOSKEVA ILMOITUS

YHDYSVALLAT

Tama laite FCC-maaraysten osan 15 mukainen. Kaytté on seuraavien ehtojen alaista: 1) Tama laite ei saa
aiheuttaa haitallisia hairidita, ja 2) Taman laitteen on pystyttdva ottamaan vastaan kaikki siihen tulevat
hairiot, mukaan luettuina hairitt, jotka saattavat johtaa ei-toivottuun toimintaan. Vaikka tama laite on
vahvistettu A-luokan laite, sen on todettu tayttavan B-luokan rajoja koskevat vaatimukset.

KANADA

Tama digitaalinen laite ei ylitA A- tai B-luokan radioh&iriopaastoja, jotka Canadian Department of
Communications on maarittanyt ICES-003-standardissa.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B
prescrites dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

AVAARA
Vaara asennus, sdatd, kunnossapito tai huolto ja valtuuttamattomat muutokset voivat aiheuttaa
omaisuusvahinkoja, loukkaantumisen tai kuoleman. Asennus-, kdyttd- ja huolto-ohjeet on luettava
perusteellisesti ennen taman laitteen asennusta tai huoltoa.

AVAARA
Taman laitteen edustan ulkonemaa ei saa kayttaa astinlautana! Laitteen paalla ei saa seistd. Kuuman
Oljyn tai rasvan koskettaminen tai sen aiheuttama liukastuminen voi johtaa vakavaan loukkaantumiseen.




&VAARA
Taman tai minkdan muunkaan laitteen lahella ei saa sailyttaa tai kayttaa bensiinia tai muita syttyvia
kaasuja tai nesteita.

AVAARA
Suodatinjarjestelmalla varustettujen rasvakeittimien ruoanmurulaatikko on tyhjennettava tulenkestavaan
astiaan paistotoimien paatyttya kunakin paivana. Jotkin ruoanmuruset voivat syttyad itsestdan, jos ne
jatetdan likoamaan maarattyihin rasvoihin.

AVAROITUS
Ala hakkaa paistokoreja tai muita kayttovalineita rasvakeittimen liitinlistaa vasten. Listan tarkoituksena
on paistosdilididen valisen liitoksen tiivistdminen. Paistokorien hakkaaminen listaa vasten rasvan
irrottamiseksi saa listan vaantymaan, jolloin sen sopivuus huononee. Se on tarkoitettu sopimaan
tiukkaan ja sen saa irrottaa vain puhdistamista varten.

AVAARA
Taman laitteen liikkumista on rajoitettava riittdvasti niin, ettd laite ei ole sdhk6johtimen varassa eika
sadhkojohtimeen kohdistu kuormitusta. Rasvakeittimen mukana toimitetaan liikkumista estavét varusteet.
Jos liikkumista estavat varusteet puuttuvat, on otettava yhteys Frymaster-tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen varaosan nro 826-0900 hankkimiseksi.

AVAARA
Ennen Frymaster-rasvakeittimen liikuttamista, testausta, huoltoa tai korjausta on sdhkévirta katkaistava
taysin rasvakeittimesta.
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RE-SARJAN SAHKOTOIMISET E*-RASVAKEITTIMET
LUKU 1: JOHDANTO

1.1 Yleista

Téassa ohjekirjassa annetut ohjeet on luettava perusteellisesti ennen kuin téta laitetta yritetédn kayttdd. Tama
ohjekirja kattaa FPRE14-, FPRE17-, ja FPRE22-mallien kaikki kokoonpanot. Useimmat osat t&méan
malliryhman rasvakeittimissa ovat yhteisia, ja kun niitd késitell&8n ryhmana, kdytamme niisté nimitysta " RE-
sarjan sahkotoimiset” rasvakeittimet.

Vaikka RE-sarjan sdhkotoimiset rasvakeittimet muistuttavat ulkonddltdén tavallisten sahkokayttoisten
rasvakeittimien Pro-sarjan sahkokéyttdista ryhmad, niissd on huomattavasti erilainen kééntdosa, joka on
parannettua mallia. Muut ominaisuudet, kuten syvét kylmaalueet, avoimet paistoaltaat ja suodatusjarjestelma
ovat perimmiltédn muuttumattomia. Ohjainvaihtoehtoja ovat mm. monen tuotteen paistamiseen soveltuvat
tietokoneet (vakio) tai lisévarusteina saatavat digitaaliset ja analogiset ohjaimet. Téman sarjan rasvakeittimet
toimitetaan taysikokoisella atadla ta jaetulla altaalla varustettuina ja ne voidaan ostaa yksittéidaitteina tai
jopa kuudesta rasvakeittimesta koostuvana ryhméana.

1.2 Turvallisuustietoja
Ennen kuin laitetta yritetédén kayttaa tdssa ohjekirjassa annetut ohjeet on luettava perusteel lisesti.

Téassa ohjekirjassa on ala olevan kaltaisia, kaksiviivaisen reunuksen ympéar6imia huomautuksia.

A\ vAARA
Kuuma 06ljy aiheuttaa vakavia palovammoja. Kuumaa 6ljya sisaltdvaa rasvakeitinta ei saa
yrittda siirtdd minnekaan tai siirtad kuumaa 6ljya astiasta toiseen.

A HUOMIO-ruudut sisdltéavét tietoja toimenpiteistd tai olosuhteista, jotka voivat aiheuttaa laitteen
toimintah&irion tai johtaa siihen.

A VAROITUSruudut sisdltavét tietoja toimenpiteistd tai olosuhteista, jotka voivat aiheuttaa laitteen
vahingoittumisen tai johtaa siihen jajotka voivat aiheuttaa laitteen toimintahairion.

A VAARA-ruudut sisdltavét tietoja toimenpiteista tai olosuhteista, jotka voivat aiheuttaa henkildiden
loukkaantumisen tai johtaa siihen jajotka voivat aiheuttaa laitteen vahingoittumisen tai toimintahairion.

Taman sarjan rasvakeittimet on varustettu seuraavilla automaattisilla ominaisuuksilla:

1. Kaks korkean |ampdtilan havaitsevaa toimintoa katkaisevat virran elementteihin, jos lampotilanséétimet
menevét epakuntoon.

2. Tyhjennysventtiiliin sisdltyva turvakatkaisin estéé elementtien kuumenemisen, jos tyhjennysventtiili on
osittainkin avoinna.
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1.3 Tietoja tietokoneesta

Tama laite on testattu ja sen on havaittu olevan FCC-sdantdjen osassa 15 A-luokan digitadilaitteille
asetettujen rajojen sisdlla. Vaikka tdma laite on vahvistettu A-luokan laite, sen on todettu tayttavan B-luokan
rgjoja koskevat vaatimukset. Néaiden rgjojen tarkoituksena on antaa kohtuullinen suojaus haitallisia héiridita
vastaan, kun laitetta kaytetdan kaupallisesti. Téméa laite tuottaa, kéyttéd ja voi siteilla suurtagjuusenergiaa, ja
jos sité e asenneta ja kdyteta ohjekirjan mukaisesti, se voi aiheuttaa haitalisia héiridita radioyhteyksille.

poistettava héiriot omalla kustannuksellaan.

Kayttg aa varoitetaan sitd, etté kaikki muutokset, jotka eivét ole vaatimustenmukai suudesta vastaavan tahon

televisiomekaanikolta

Kayttgdlle voi olla apua seuraavasta kirjasesta, joka on Federal Communications Commissionin laatima:
"How to Identify and Resolve Radio-TV Interference Problems'. Tama Kirjanen on saatavissa 0soitteesta:

U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402, Stock No. 004-000-00345-4.
1.4 Euroopan yhteisda koskevia erityistietoja
Euroopan yhteisd (CE = EY) on asettanut maaréttyja, tdman tyyppisia laitteita koskevia erityisstandardeja.

Kun CE-standardin ja muiden standardien valilla on jokin ero, kyseisten tietojen tai ohjeiden tunnistamiseen
kaytetddn seuraavan kaltaista varjostettua ruutua.

CE-standardi
Esimerkki ruudusta, jota kaytetaan
tekemaan ero CE-kohtaisten ja muiden kuin
CE-kohtaisten tietojen valilla.

15 Asennus-, kayttd- ja huoltohenkiltsto

Frymasterin kayttttiedot on laadittu vain pétevien tai valtuutettujen henkil 6iden kéytettaviksi, kuten kohdassa
1.6 méaritelldan. Vain pateva, hyvaksytty tai valtuutettu asennus- ja huoltohenkilostd saa suorittaa
mitéadn Frymaster-laitteiden asennus- ja huoltotdita, kuten kohdassa 1.6 maaritelldan.

1.6 Maaritelmaéat

PATEVA TAI VALTUUTETTU KAYTTOHENKILOSTO
Péteva tai valtuutettu kayttohenkilostd tarkoittaa henkil6itd, jotka ovat lukeneet téssé ohjekirjassa annetut

tiedot perusteellisesti ja perehtyneet laitteiden toimintoihin tai joilla on aikaisempaa kokemusta tédman
ohjekirjan kattamien laitteiden kaytosta.
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PATEVA ASENNUSHENKILOSTO

Pétevd asennushenkilostd tarkoittaa henkilGitd, liikkeitd, yhtymié tai yhti6itd, jotka suorittavat joko
henkilokohtaisesti tai edustgjan valityksella sdhkdlaitteiden asennusta ja ovat siitéd vastuussa. Pétevédla
henkil6stolla on oltava kokemusta kyseisesta tyostd, sen on oltava perehtynyt kaikkiin ty6hon liittyviin
varatoimiin ja sen on tyydytettavd kaikki soveltuvien kansallisten ja paikallisten séénnosten asettamat
vaatimukset.

PATEVA HUOLTOHENKILOSTO

Péteva huoltohenkilostd tarkoittaa henkil6itd, jotka ovat perehtyneet Frymaster-laitteisiin ja jotka ovat
Frymaster, L.L.C:n valtuuttamia laitteiden huoltamiseen. Jokaisella valtuutetulla huoltohenkil6lld on oltava
taydellinen sarja huolto- ja varaosakasikirjoja sekd maarétty vahimmaismaéra Frymaster-laitteiden varaosia.
Kun rasvakeitin ldhetetéén tehtaalta, sen mukana on luettelo Frymaster-tehtaan valtuuttamista
huoltokeskuksista.  Valtuuttamattoman huoltohenkildston — kayttdminen mitétoi laitteita koskevan
Frymasterin takuun.

1.7 Kuljetusvahinkoja koskeva reklamaatiomenettely
Menettely laitteiden saapuessa vahingoittuneina:

On huomattava, ettd ammattitaitoiset henkil 6t ovat tarkastaneet ja pakanneet laitteet huolellisesti ennen niiden
|ahtoa tehtaalta. Frymaster e ota vastuuta kuljetuksen yhteydessa tapahtunei sta vahingoista tai menetyksista.
Kuljetusliike ottaa téyden vastuun riskittomasta toi mituksesta hyvaksyessdan laitteet kuljetettaviksi.

1. Vahingonkorvausvaatimus on jétettava valittomasti vahinkojen suuruudesta rii ppumatta.

2. Silmin nahtavat menetykset ja vahingot — On varmistettava, etté kyseiset tiedot merkit&an rahtikirjaan tai
kuittiin ja ettd toimituksen suorittgja allekirjoittaa sen.

3. Havaitsematon menetys tai vahinko — Jos vahinkoja e havaita ennen laitteiden purkamista pakkauksesta,
kuljetusliikkeelle on annettava ilmoitus valittomasti ja havaitsematonta vahinkoa koskeva vaatimus on
jétettava kuljetusliikkeelle. Se on tehtévéa 15 vuorokauden kuluessa toimituspéivastd. Kuljetusséilio on
séilytettéva tarkastamista varten.

1.8 Huoltotietoja

Muuta kuin rutiinikunnossapitoa tai -korjaustatai huoltotietoja koskevissa asioissa on kdannyttava paikallisen
Frymaster-huoltokeskuksen puoleen. Huoltotietoja voi my6s saada soittamalla Frymasterin teknisten
pavelujen osastoon (1-800-24FRYER, vain Yhdysvalloissa) tai ldhettdmala séhkopostia osoitteeseen
service@frymaster.com. Seuraavat tiedot ovat tarpeen tehokkaan avun saamiseksi:

Mallinumero

Sarjanumero

Jannite

Ongelman laatu

TAMA OHJEKIRJA ON SAILYTETTAVA TURVALLISESSA PAIKASSA MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN.
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RE-SARJAN SAHKOTOIMISET E*-RASVAKEITTIMET
LUKU 2: ASENNUSOHJEET

2.1 Yleista

Asianmukainen asennus on tarked t&dman laitteen turvallisen, tehokkaan ja hairiottoman kayton
kannalta.

Patevan, hyvéksytyn tai valtuutetun asennus- tai huoltohenkildston, kuten maaritelléan taman
ohjekirjan kohdassa 1.6, on suoritettava Frymaster -laitteiden kaikki asennus- ja huoltoty¢t.

Jos patevadd, hyvaksyttya tai valtuutettua asennus- tai_huoltohenkilostoa (kuten maéritellddn taméan
ohjekirjan kohdassa 1.6) ei kayteta taman laitteen asentamiseen tai huoltamiseen, Frymasterin takuu
mitatdityy ja seurauksena voi olla laitteen vaurioituminen tai henkididen loukkaantuminen.

Mikali téssd ohjekirjassa annetut ohjeet ja tiedot ovat ristiriidassa paikallisten tai kansallisten
sdannosten tai maaraysten kanssa, asennuksessa ja kdyttssd on noudatettava laitteen asennusmaassa
voimassa olevia sadnnoksid ja maar ayksia.

Huoltoa varten voi ottaa yhteyden paikalliseen tehtaan valtuuttamaan huoltokeskukseen.

HUOMAUTUS
Kaikki rasvakeittimet, joiden mukana ei ole tehtaan toimittamia verkkojohtoja ja pistokkeita,
on langoitettava taipuisalla kaapelijohdolla rasvakeittimen takana sijaitsevaan
liityntdlohkoon. Nama rasvakeittimet on langoitettava kansallisten
sadhkdsadannésvaatimusten mukaan. Langoitettuihin laitteisiin on asennettava liikkumista
estavat mekanismit.

A\ VAARA
Taman laitteen liikkumista on rajoitettava riittavasti niin, ettd laite ei ole sahkdjohtimen
varassa eikd sahkojohtimeen kohdistu kuormitusta. Rasvakeittimen mukana toimitetaan
liikkumista estavat varusteet. Jos liikkumista estavat varusteet puuttuvat, on otettava yhteys
Frymaster-tehtaan valtuuttamaan huoltokeskukseen varaosan nro 826-0900 hankkimiseksi.

HUOMAUTUS
Jos tama laite kytketddn suoraan séhko6ldhteeseen, kiintedssa kytkenndssa on oltava
lahteesta irti kytkemiseksi katkaisin, jonka napojen valissd on oltava vahintaan 3 mm:n
kosketusvali.

HUOMAUTUS
Tama laite on asennettava siten, ettd pistokkeeseen paasee kasiksi, paitsi jos kaytettavissa
on jokin muu menetelma virtaldhteesta irti kytkemiseksi (esimerkiksi suojakatkaisin).

HUOMAUTUS
Jos tama laite liitetdén pysyvasti kiinteddn langoitukseen, sen liittamiseen on kaytettava
kuparijohtimia, joiden lampétila-arvo on vahintaan 75 °C.

HUOMAUTUS
Jos verkkojohto on vaurioitunut, sen vaihtaminen on annettava Frymaster Dean -tehtaan
valtuuttaman huoltokeskuksen tai vastaavan patevan henkilon tehtavaksi vaaratilanteiden
valttamiseksi.
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A\ VAARA
Laite on liitettava virtalahteeseen, jonka jannite ja faasi ovat samat kuin laitteen oven
sisdpuolella sijaitsevaan tehokilpeen merkityt vastaavat lukemat.

A\ VAARA
Taman laitteen kaikki johtokytkennat on tehtdva laitteen mukana toimitettujen
johdotuskaavioiden mukaan. Téta laitetta asennettaessa tai huollettaessa on tarkastettava
laitteen oven sisépuolelle kiinnitetyt johdotuskaaviot.

A\ VAARA
Frymaster-laitteet, jotka on varustettu jaloilla, on tarkoitettu asennettaviksi paikallaan
pysyviksi. Jaloilla varustettuja laitteita on nostettava siirtamisen yhteydessa, jotta valtetaan
laitteen vahingoittuminen ja henkildéiden loukkaantuminen. Jos laite asennetaan niin, etta
sitd voidaan siirtada, siind on kaytettava lisdvarusteina saatavia pyoria. Onko kysymyksia?
Soita numeroon 1-800-551-8633 (vain Yhdysvalloissa).

A\ VAARA
Kuivaustelinetta ei saa asentaa yksittaisen rasvankeittimen edustalle. Rasvakeittimesta voi
tulla epavakaa ja se voi kaatua ja aiheuttaa tapaturman. Laitteen l&hist6lla ei saa olla
koskaan syttyvia aineita.

Sahkokatkoksen sattuessa rasvakeitin sammuu automaattisesti. Virtakytkin on téll6in k&dnnettéva OFF (pois)
-asentoon. Rasvakeitintd el saa yrittéé sytyttda ennen virran takaisin kytkeytymista.

Tama laite on pidettava poissa syttyvan aineen laheisyydestd, vaikkakin se voidaan asentaa syttyvasta aineesta
vamistetulle lattialle.

Laitteen molemmin puolin ja taakse on jétettdva 15 cm:n véli viereisiin syttyvasta aineesta valmistettuihin
rakenteisiin ndhden. Laitteen edessa on oltava vahintdan 60 cm:n tila huollon ja asianmukaisen kayton
mahdollistamiseksi.

A\ vAROITUS
Alustan ympaéaristossa tai rasvakeittimien alla ei saa olla esteita.

2.1.2 Maadoitusvaatimukset

Kaikki sdhkolla toimivat laitteet on maadoitettava kaikkien sovellettavien kansdlisten ja paikallisten
sédnnosten ja, mikdli sovellettavissa, CE-sddnndsten mukaan. Rasvakeittimen oven sisipuolella on
johdotuskaavio. Tarkista jannitteen sopivuus rasvakeittimen oven sisgpuolelle kiinnitetysté tehokilvesté.

2.1.3 Australialaiset vaatimukset

Asennus on tehtéva AS 5601 / AG601 -séénntsten, paikallisten médraysten seka kaasua ja sahk6a koskevien
jamuiden asiaankuuluvien lakimaérai sten sdantdjen mukaisesti.
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2.2 Sahkovirtaa koskevat vaatimukset

Kolmivaihevirtaa koskevat vaatimukset
JOHTIMEN AMP.
MALLI JANNITE LI\IJ'I;F}_T_II\_/I(;S- MINIMIKOKO (per
AWG (mm) haara)
FPRE14 208 3 6 (4.11) 39
FPRE14 240 3 6 (4.11) 34
FPRE14 480 3 8 (2.59) 17
FPRE14 220/380 4 6 (4.11) 21
FPRE14 240/415 4 6 (4.11) 20
FPRE14 230/400 4 6 (4.11) 21
FPRE17 208 3 6 (4.11) 48
FPRE17 240 3 6 (4.11) 41
FPRE17 480 3 6 (4.11) 21
FPRE17 220/380 4 6 (4.11) 26
FPRE17 240/415 4 6 (4.11) 24
FPRE17 230/400 4 6 (4.11) 25
FPRE22 208 3 4 (5.19) 61
FPRE22 240 3 4 (5.19) 53
FPRE22 480 3 6 (4.11) 27
FPRE22 220/380 4 6 (4.11) 34
FPRE22 240/415 4 6 (4.11) 31
FPRE22 230/400 4 6 (4.11) 32
Yksivaihevirtaa koskevat vaatimukset
LITTYMI JOHTIMEN AMP.
MALLI JANNITE S- MINIMIKOKO (per
JOHTO AWG (mm) haara)
FPRE14 208 2 3 (5.83) 68
FPRE14 240 2 4 (5.19) 59
FPRE14 480 2 8 (3.26) 30
HUOMAUTUS

Jos tama laite liitetdén pysyvasti kiinteddn langoitukseen, sen liittamiseen on kaytettava
kuparijohtimia, joiden lampétila-arvo on vahintaan 75 °C.

A\ VAARA
Laite on liitettava virtalahteeseen, jonka jannite ja faasi ovat samat kuin laitteen oven
sisdpuolella sijaitsevaan tehokilpeen merkityt vastaavat lukemat.

A\ VAARA
Taméan laitteen kaikki johtokytkennat on tehtava laitteen mukana toimitettujen
johdotuskaavioiden mukaan. Tata laitetta asennettaessa tai huollettaessa on tarkastettava
laitteen oven sisapuolelle kiinnitetyt johdotuskaaviot.

2.3 Rasvakeittimien paistoasemaan sijoittamisen jalkeen

A\ VAARA
Rasvakeittimen mitddn rakenneainetta ei saa muuntaa tai poistaa rasvakeittimen
sovittamiseksi kuvun alle. Onko kysymyksia? Kysymyksia voi esittaa soittamalla Frymaster
Deanin tukipalveluun, 1-800-551-8633 (vain Yhdysvalloissa).
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1. Kun rasvakeitin on sijoitettu paistoasemaan, varmista sen vaakasuoruus seka sivu- etté etu-takasuunnassa
asettamalla vesivaaka paistoaltaan padlle.

Jotta jaloilla varugtetut rasvakeittimet voidaan asettaa vaskasuoraan, niiden jalkojen alaosat voidaan ruuvata ulos
enintédn 25 mm vaakasuoraan asettamista varten. Jalkoja on séédettéva niin, etté rasvakeitin on asatettu oikedle
korkeudelle pai stoasemaan.

Pydrilla varustetuissa rasvakeittimissa e ole mekanismia vaakasuoraan asettamiseen. Lattian, jolle
rasvakeitin asennetaan, on oltava tasainen.

Kun rasvakeitin on vaakasuorassa lopullisessa sijoituspaikassaan, asenna siihen mukana toimitetut
liikkumista estévat mekanismit, jotta rasvakeitin e ole sdhkdjohdon tai -liiténnan varassa eika kohdista
niihin kuormitusta. Asenna liikkumisenestomekanismit mukana toimitettujen ohjeiden mukaan (katso
seuraavaa kuvaa). Jos ndmé& mekanismit kytketdan irti huollon tai jonkin muun syyn vuoksi, ne on
kytkettava uudelleen ennen rasvakeittimen kayttoa.

A\ VAARA
Taman laitteen liikkumista on rajoitettava riittavasti niin, etta laite ei ole sahk&johtimen
varassa eikd sdhkojohtimeen kohdistu kuormitusta. Rasvakeittimen mukana toimitetaan
liikkumista estavat varusteet. Jos lilkkumista estavat varusteet puuttuvat, on otettava yhteys
Frymaster-tehtaan valtuuttamaan huoltokeskukseen varaosan nro 826-0900 hankkimiseksi.

RASVAKEITTIMEN EDUSTA

Kiinnityshihna tai
liikkumisen estoketju

Hihna tai ketju on
kiinnitettava lujasti lattiaan
sopivalla kiinnittimella.

HUOMAA: Liikkumisen

estoketjun taivutettu rengas o
tulee lattian puolelle. Jalan tai pyérén

kiinnityspultti

HUOMAA: Jos jadoilla varustettu rasvakeitin on siirrettava toiseen paikkaan, kultakin jalata on
poistettava kaikki paino ennen siirtdmista. Jos jalka vaurioituu, ota yhteys huoltoedustaan saadaksesi jalan
korjattuatai vaihdettua valittomasti.

A\ VAARA
Kuuma 6ljy voi aiheuttaa vakavia palovammoja. Oljyyn koskettamista on valtettava. Oljy on
aina poistettava rasvakeittimesta ennen kuin sita yritetdan siirtaa, jotta valtetdan oljyvuodot,
kaatumiset ja vakavat palovammat. Tama rasvakeitin voi kaatua ja aiheuttaa
loukkaantumisen, jos sita ei kiinniteta lujasti paikalleen.

2. Suljerasvakeittimen tyhjennysventtiili(t) jatéyté paistoall as vedell& alempaan 6ljytasoviivaan asti.

3. Paistoallag/altaat on puhdistettava kiehuttamalla tdmén ohjekirjan kohdassa 5.1.3 annettujen ohjeiden
mukaan.

4. Tyhjenna ja puhdista paistoallas/dtaat ja tadytd se/ne ruokadljylla. (Ks. Laitteen kayttbkuntoon
asetukseen ja sammutukseen liittyvat menettelyt luvusta 3.)
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RE-SARJAN SAHKOTOIMISET E*-RASVAKEITTIMET
LUKU 3: KAYTTOOHJEET

RE-SARJAN SAHKOTOIMISEN E*-RASVAKEITTIMEN OSAT

Kallistettava kotelo

Korinripustimet

Elementit
K orinnostimen tanaot

Pintarakenne
Ohjaustaulu

(Kuvassa CMI11.5-tietokone)

Kehys
Rasyakelt Verkkokytkin
asvakeittimen
tunni stustietotarrat
(malli ja sarjanumero)

Sulake

-

i |

Tvhiennvs- ia suodatuskahvat

Siséinen FootPrint Pro )
suodatusyksikkg ~ Tyhjennysosa
Suodatusamme

TYYPILLINEN KOKOONPANO (KUVASSA PFRE217)
HUOM: Rasvakeittimesi ulkonéko saattaa poiketa jonkin verran kuvassa esitetysta
riippuen kokoonpanosta ja valmistuspaivamaarasta.
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3.1 Laitteen kayttékuntoon asetukseen ja sammutukseen liittyvat menettelyt
K ayttokuntoon asetus

A\ VAARA
Laitetta ei saa milloinkaan kayttda paistoaltaan ollessa tyhja. Paistoallas on taytettava
vedelld, 6ljylla tai rasvalla tayttérajaan asti ennen virran kytkemista elementteihin. Muussa
tapauksessa seurauksena on elementtien vaurioituminen niin, ettei niitd voi korjata, ja
mahdollinen tulipalo.

A\ VAARA
Poista kaikki vesipisarat paistoaltaasta ennen sen tayttamista 6ljylla. Muussa tapauksessa
seurauksena on kuuman nesteen roiskuminen, kun 6ljya lammitetaan paistolampaotilaan.

1. Tayta paistoallas 6ljylla paistoaltaan takaosassa sijaitsevaan alempaan OLJY TASO-viivaan asti. Talléin
0ljy péésee lagjenemaan sitd lammitettdessa. Kylmaé oljya el saa téyttéd alempaa viivaa korkeammalle,
silla 6ljy voi vuotaayli, kun sitd lammitetéan..

HUOM: Jos kiintedd rasvaa kaytetéén, nosta elementit ensiksi ylos ja sullo sitten rasva paistoaltaan
pohjalle. Laske elementit alas ja sullo sitten rasva elementtien ympérille ja pédlle. Rasvaa on
mahdollisesti lisattéva asianomai seen merkkiin asti, kun sullottu rasva on sulanut.

A\ VAARA
Ala milloinkaan aseta kokonaista isoa palaa kiinteaa rasvaa kuumennuselementtien paalle.

Kun kaytat kiintedd rasvaa, sulata rasva aina etukateen ennen paistoaltaaseen lisaamista.
Jos rasvaa ei ole sulatettu etukateen, se on sullottava paistoaltaan pohjalle ja elementtien
valiin ja rasvakeitin on kaynnistettava sulatusohjelmatilassa.

Ala milloinkaan peruuta sulatusohjelmatilaa, kun kaytat kiintedaa rasvaal Muussa
tapauksessa seurauksena on elementtien vaurioituminen ja &killisen tulipalon
mahdollisuuden lisaantyminen.

2. Varmista, ettd verkkojohto/johdot kytketéan oikeaan pistorasiaan. Varmista, ettd pistokkeen otsapinta on
pistorasian levyn tasalla niin, ettei mik&&n osa kosketinnastoista ole nékyvissi.

3. Varmista, ettd virta on kytketty paélle. Joissakin malleissa on pédkytkin, joka sijaitsee rasvakeittimen
oven kotelon takana komponenttirasian etulevyssd sulakkeen vieressd. Ks. Sivu 3-1. Tietokoneen
néytdssi on standby (valmiustila) ta OFF (pois).

4. Varmista, etté tietokone/ohjain on kytketty ON-(paéll&) -asentoon.
5. Varmista, etta oljytaso on ylemméssa OLJY TASO-viivassa, kun 6ljy on paistolampétilassa. Oljya tai

rasvaa on mahdollisesti lisittédvd asianomaiseen merkkiin asti, kun 6ljy tai rasva on saavuttanut
pai stolampdtilan.

Sammutus
1. Kytkerasvakeitin pois padlta.
2. Suodata dljy ja puhdistarasvakeittimet (ks. Luvut 4 ja5).

3. Asetapaistoataan kannet paikoilleen.
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3.2 Ohjaimet

Tamarasvakeitin on varustettu todennakdisesti jo(i)llakin seuraavista ohjaimista:

[ “)Fruymaftw r,om:urm m»c ]
seeess

Computer Magiclll.5(CM I111.5)

B o 01 1 oy By 1 o 010 I

»

" Frymaster

[1][2][3][4][5] = - [1][2][3][4][5]

Korinnoston ajastin

o

-
“ Frymaster SOLID STATE

(Analoginen) puolijohdeohjain

A\ vaRroITUS
Jos rasvakeitinta kaytetddn ensimmaista kertaa asennuksen jalkeen, puhdistuskiehutusmenettely on
tarkastettava sivulta 5-2.

Erityisa ohjaimen kéayttbohjeita annetaan rasvakeittimen mukana toimitetussa erillisessd Frymaster-
rasvakeittimen ohjainten kayttoohje -késikirjassa.

L aitteeseen sisdltyvan suodatusjarjestelman kayttoohjeet ovat tdmén ohjekirjan luvussa 4.

33




RE-SARJAN SAHKOTOIMISET E*-RASVAKEITTIMET
LUKU 4: SUODATUSSOHJEET

A\ VAROITUS
Paikalla oleva tydnvalvoja on vastuussa siitd, ettd kayttajat ovat tietoisia kuuman 06ljyn
suodatusjarjestelman kayttoon liittyvista vaaroista, erityisesti dljyn suodatus-, tyhjennys- ja
puhdistusmenettelyjen eri puolista.

4.1 Tyhjennys ja k&sitoiminen suodatus

A\ VAARA
Oljyn tyhjennys ja suodatus on tehtdva varovasti, jotta véltetddan huolimattomasta
kasittelysté johtuvat vakavat palovammat. Suodatettavan 6ljyn lampétila on noin 177 °C. On
varmistettava, ettd kaikki letkut on liitetty kunnolla ja tyhjennyskahvat ovat oikeassa
asennossa ennen minkaan kytkimen tai venttiilin kayttamista. Oljya tyhjennettdessa ja
suodatettaessa on kaytettava kaikkia asianmukaisia turvavarusteita.

A\ VAARA
Oljyn on annettava jaahtya 38 °C:seen ennen sen laskemista sopivaan astiaan havittamista
varten.

A\ VAARA
Ala tyhjenna useampaa kuin yksi paistoallas kerrallaan laitteeseen siséaltyvaan
suodatusyksikk6on valttddksesi kuuman 6ljyn ylivuotoa ja valumista.

A\ VAARA
Kun lasket 6ljya havitysyksikkoon tai kannettavaan suodatinyksikkéon, ala tayta astiaan
merkityn enimmaistayttéviivan ylapuolelle.

Jos rasvakeitin e ole varustettu siséénrakennetulla suodatusjérjestelmdlld, 6ljy on tyhjennettava johonkin
muuhun sopivaan METALLISEEN astiaan. (Turvaliseen ja vaivattomaan kéaytetyn Oljyn tai rasvan
tyhjentémiseen tai havittdmiseen Frymaster suosittelee kéytettévaks Frymaster-rasvanhavitysyksikk6a Se on
saatavissa paikallisen maahantuojan kautta.)

1. K&inna rasvakeittimen virtakytkin OFF (pois) -asentoon. Ruuvaa tyhjennysputki (toimitetaan
rasvakeittimen mukana) kiinni tyhjennysventtiiliin. Varmista, ettd tyhjennysputki on ruuvattu lujasti
kiinni tyhjennysventtiiliin ja etté sen aukko on alaspéin.

2. Aseta tiiviisti sulkeutuvalla kannella varustettu metalliastia tyhjennysputken alle. Metaliastian taytyy
pystyd kestdmaan kuumaa 6ljya ja pitdmaan sisdllddn kuumia nesteitd. Jos aiot kayttda oljyn tai rasvan
uudestaan, Frymaster suosittelee kaytettavaksi Frymaster-suodatinkartion pidiketta ja -suodatinkartiota,
kun suodatinlaitetta ei ole kaytettdvissd. Jos kaytat Frymaster-suodatinkartiota, varmista, ett kartion
pidike on lujasti metalliastian paalla.

3. Avaa tyhjennysventtiili hitaasti niin, ettd vatat roiskumisen. Jos tyhjennysventtiili tukkeutuu
ruoanmurusista, puhdista tukkeuma kohennustangon kaltaisella Fryer's Friend -vained |&a




A\ VAARA
Tukkeutunutta venttiilid El saa KOSKAAN yrittdd puhdistaa venttiilin edesta! Muuten kuuma
0ljy suihkuaa ulos ja aiheuttaa mahdollisesti vakavia palovammoja.

Tyhjennysventtiilia EI SAA hakata puhdistustangolla tai muilla esineilld. Muuten sisélla
olevan kuulan vaurioitumisesta on seurauksena vuotoja ja Frymasterin takuun
mitatéityminen.

4, Puhdista 6ljyn tyhjentamisen jdlkeen kaikki ruoanmurut ja Oljyjéiteet paistoataasta. OLE
VAROVAINEN, silla tama aine voi viela aiheuttaa vakavia palovammoja, jos se tulee kosketuksiin
paljaan ihon kanssa.

5. Sulje tyhjennysventtiili lujasti ja téyta paistoallas puhtaalla suodatetulla tai tuoreella dljylla tai kiintedlla
rasvalla alempaan OLJY TASO-viivaan asti.

A\ VAARA
Kun kaytat kiinteda rasvaa, sullo rasva paistoaltaan pohjaan. ALA kayta rasvakeitinta, kun
paistoaltaan yldosassa on iso pala kiintedd rasvaa. Siitd on seurauksena paistoaltaan
vaurioituminen ja mahdollinen &killinen tulipalo.

4.2 Sisédisen suodatusjarjestelman valmistelu kayttdéa varten

FootPrint Pro -suodatusjérjestelma mahdollistaa yhdessa paistoaltaassa olevan dljyn turvallisen ja tehokkaan
suodatuksen muiden paistoaltaiden pysyessa toiminnassa. FootPrint Pro -suodatusgjarjestelméa on saatavana
kolmena eri mallina:

e Suodatinpaperi — Sisaltéi ruoanmurulaatikon, suuren kiinnitysrenkaan ja metallisen imuverkon.
e Suodatintyyny — Siséltda ruoanmurul aatikon, pienen kiinnitysrenkaan ja metallisen imuverkon.
e Magnasol-suodatin — Sisaltda ruoanmurul aatikon ja M agnasol -suodatinjérjestel man.

Kohta 4.2.1 kéasittelee suodatinpaperi- ja suodatintyynykokoonpanon vamistelua kdyttoa varten. Magnasol-
suodatinkokoonpanon valmistelua koskevat ohjeet ovat kohdassa 4.2.2. Kaikkien kolmen mallin kaytt6 on
samanlainen, ja sita kasitelléén kohdassa 4.3. Magnasol-suodattimen purkamista ja uudelleen kokoamista
késitell88n kohdassa 4.4.




4.2.1 Valmistelut suodatinpaperin tai suodatintyynyn kanssa kayttéa varten

1. Veda suodatinpannu ulos kaapista ja irrota
ruoanmurul aatikko, kiinnitysrengas,
suodatinpaperi ja imuverkko. (Ks. kuva 1.) Imuverkko
Puhdista kaikki osat puhdistusaineen ja
kuuman veden seoksella ja kuivaa ne sitten
perusteel lisesti.

Suodatintyyny tai
suodatinpaperi

Suodatinpannussa on varusteena kiskoilla
liikkuvat rullat, kuten keittiolaatikoissa.
Pannu voidaan poistaa puhdistamista varten
tai sisdosiin kasiksi pdasemiseksi nostamalla
pannun etuosaa rullien vapauttamiseksi ja
vetamdlla sitd eteenpdin, kunnes takaosan
rullat nousevat pois kiskoilta. Pannun
kannen saa irrottaa vain puhdistamista ja

I Kiinnitysrengas

sisdosiin késiks  padsemistd varten seka Kuva 1
rasvanhavitys-yksikon asettamiseksi
tyhjennysaukon ale. Jos kdyttssd on ennen
vuoden 2004 tammikuuta valmistettu
rasvankasittely-yksikko, sitd koskevat ohjeet
[6ytyvét sivulta4-8.

2. Tarkasta  suodatinpannun liitinkappale Tarkasta suodattimen it
varmistaaksesi, ettd molemmat O-renkaat liitinkappaleen O- - R
ovat hyvéassa kunnossa. (Ks. kuva 2.) rengas. § | i,

3. Kaéyttéen vastakkaista j&rjestysta aseta sitten
metallinen imuverkko pannun  pohjan ¥
keskelle ja aseta  sen jalkeen
suodatinpaperiarkki verkon paélle niin, etta
se pistéé esiin joka sivulla. (Ks. sivu 1.) Jos
kéytét suodatintyynyd, varmista, etta tyynyn
karkea puoli on ylospéin, ja aseta tyyny
imuverkon péélle ja varmista, ettd tyyny on
suodatinpannun  kohokuvioitujen harjojen
vélissa

Kuva 2

4. Aseta kiinnitysrengas suodatinpaperin paéle
ja laske rengas pannuun ja anna paperin olla
suodatinpannun sivujen varassa. (Ks. kuva 3.)




5.

6.

Kun kiinnitysrengas on pakalaan ja jos
kéytdt suodatinpaperia, Sirota rasialinen
suodatinjauhetta tasaisesti paperin péaélle.
(Ks. kuva4.)

Jos kéaytat suodatintyynya, aseta
Kiinnitysrengas tyynyn padlle.
Suodatinjauhetta El SAA kéyttaa tyynyssal

Kuva 4

Aseta ruoanmurul aatikko takaisin suodatinpannuun, ja tyonna suodatinpannu takaisin rasvakeittimeen sen

tyhjennysaukon ale.

4.2.2 Valmistelu Magnasol-suodatinjarjestelméan kanssa kayttoa varten

1.

Veda suodatinpannu ulos kaapista ja irrota
ruoanmurul aatikko ja Magnasol -
suodatinjérjestelma. (Ks. kuvabs.)

Suodatinpannussa on varusteena kiskoilla
liikkuvat rullat, kuten keittiolaatikoissa.
Pannu voidaan poistaa puhdistamista varten
tai sisdosiin kasiksi pdasemiseksi nostamalla
pannun etuosaa rullien vapauttamiseksi ja
vetamdlla sitd eteenpdin, kunnes takaosan
rullat nousevat pois kiskoilta. Pannun
kannen saa irrottaa vain puhdistamista ja
sisdosiin kdsiksi padsemista varten seka
rasvanhavitys-yksikon asettamiseks
tyhjennysaukon alle.

HUOM: M agnasol -suodatinimuverkon
purkamista ja uudelleen kokoamista
koskevat ohjeet annetaan kohdassa 4.4.

Tarkasta M agnasol -suodatinjarjestelméan
pohjalla oleva liitin varmistaaksesi, ettd O-
rengas on paikallaan ja kunnossa. (Ks. kuva
6.)

Tarkasta  suodatinpannun  liitinkappale
varmistaaksesi, ettd molemmat O-renkaat
ovat pakoillaan ja hyvassa kunnossa
(Ks. kuva7.)

Tarkasta suodatinverkon
O-rengas.

Tarkasta suodattimen
liitinkappal een O-rengas.
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4. Aseta Magnasol-suodatinjarjestelma takaisin suodatinpannuun ja varmista, ettd suodatinjarjestelméan
pohjalla oleva liitin on lujasti paikallaan pannun pohjalla olevassa aukossa. Sirota rasiallinen Magnasol
XL -suodatinjauhetta tasaisesti imuverkon paélle.

5. Aseta ruoanmurulaatikko takaisin paikalleen ja tyonna sitten suodatinpannu takaisin rasvakeittimeen
kokonaan kaapin takaosaan.

4.3 Suodattimen kaytto

A\ VAARA
Oljyn tyhjennys ja suodatus on tehtdva varovasti, jotta véltetdan huolimattomasta
kasittelysta johtuvat vakavat palovammat. Suodatettavan 6ljyn lampdétila on noin 177 °C. On
varmistettava, ettd tyhjennyskahvat ovat oikeassa asennossa ennen minkaan kytkimen tai
venttiilin  kayttamista. Oljya tyhjennettidessa ja suodatettaessa on kaytettava kaikkia
asianmukaisia turvavarusteita.

A\ VAARA
Oljya El saa MILLOINKAAN yrittaa tyhjentaa rasvakeittimesta polttimien ollessa sytytettyina!
Muussa tapauksessa seurauksena on paistoaltaan vaurioituminen niin, ettei sita voi korjata,
ja mahdollinen &killinen tulipalo. Siita on myo6skin seurauksena Frymasterin takuun
mitatdityminen.

1. Vamistg, etta suodatin on valmisteltu. Ks.
kuva4.2.

2. Varmiga, etta 6ljy on kayttolampdtilassa.

3. Kytke rasvakeitin pois padltd. Tyhjenna
paistoalas suodatinpannuun  kaéntamalla
venttiilgja 90°. Kéyta tarvittaessa Fryer's
Friend -puhdistustankoa tyhjennysaukon

«| Avaa tyhjennysventtiilit
puhdi stamiseen paistoaltaan sisapuolelta. : | kéantamalla niita 90°

A\ VAARA
Ala tyhjenna useampaa kuin yksi paistoallas kerrallaan laitteeseen siséaltyvaan
suodatusyksikk6on valttddksesi kuuman 6ljyn ylivuotoa ja valumista.

A\ VAARA
Tukkeutunutta venttiilia EI saa KOSKAAN yrittdd puhdistaa venttiilin edesta! Muuten kuuma
0ljy suihkuaa ulos ja aiheuttaa mahdollisesti vakavia palovammoja.

Tyhjennysventtiilia EI SAA hakata puhdistustangolla tai muilla esineilla. Muuten sisalla
olevan kuulan vaurioitumisesta on seurauksena vuotoja ja Frymasterin takuun
mitatdityminen.




4. Kun dljy on tyhjentynyt paistoaltaasta, L _
kdanna suodattimen kahva ON  (p&dlle) K&anna suodattimen kahva
-asentoon  pumpun  kaynnistamiseks  ja ON (pa&l1) -asentoon.
suodatuksen aoittamiseksi. Ennen pumpun

5. Suodattimen pumppu vetda 6ljyn suodatinaineen |&pi ja kierréttéd sen takaisin paistoaltaaseen ja sen 18pi
kiillottamiseksi kutsutun 5-minuuttisen prosessin aikana. Kiillottaminen puhdistaa 6ljyn pidéattamalla
kiinteét hiukkaset suodatinai neeseen.

6. Kun 06ljy on suodatettu (noin 5 minuutin kuluttua), sulje tyhjennysventtiili ja anna rasvakeittimen téyttya
uudelleen. Anna suodattimen pumpun kayda 10-12 sekuntia sen jalkeen, kun 6ljy alkaa poreilla. Kytke
suodatin pois paalta.

AVAROITUS
Suodattimen pumppu on varustettu kasitoimisella asetuskatkaisimella silta varalta, etta
moottori kuumentuu liikaa tai esiintyy sahkoévika. Jos tdma katkaisin laukeaa, katkaise virta
suodatinjarjestelmasta ja anna pumpun jaahtya 20 minuuttia ennen kuin yritat palauttaa
katkaisimen alkuasentoon (katso alla olevaa kuvaa).

Suodattimen pumpun asetuskatkaisin

7. Laske elementit paistoaltaaseen ja aseta korin ripustin takaisin paikoilleen.

8. Varmista, ettd tyhjennysventtiili on téysin kiinni. (Jos tyhjennysventtiili e ole t&ysin kiinni, rasvakeitin
ei toimi.) Kytke rasvakeitin paélle ja odota, kunnes 6ljy saavuttaa asetusl@mpatilan.
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A\ VAARA
Suodatinjarjestelmalla varustettujen rasvakeittimien ruoanmurulaatikko on tyhjennettava
tulenkestavaan astiaan paistotoimien paatyttya kunakin péaivana. Jotkin ruoanmuruset voivat
syttya itsestaén, jos ne jatetdan likoamaan maarattyihin rasvoihin.

A\ VAROITUS
Ala hakkaa paistokoreja tai muita kayttovalineita rasvakeittimen liitinlistaa vasten. Listan
tarkoituksena on paistosailididen valisen liitoksen tiivistaminen. Paistokorien hakkaaminen
listaa vasten rasvan irrottamiseksi saa listan vaantymaan, jolloin sen sopivuus huononee.
Se on tarkoitettu sopimaan tiukkaan ja sen saa irrottaa vain puhdistamista varten.

4.4 Magnasol-suodattimen purkaminen ja uudelleen kokoaminen

Purkaminen

1. Tartu peukaloilla runkoon suodattimen nurkissa olevista kahvoista ja veda ulospéin vastakkaisiin suuntiin
niin, ettd runko erkanee nurkasta. Jatka rungon avaamista (se kiertyy vastakkaisessa nurkassa), kunnes
ulkopuoliset verkot jaristikko voidaan irrottaa rungosta.

Vaiheeseen 2-
Veda ulkopuoliset
verkot ja ristikko
erilleen rungosta

Vaihe 1 - Tartu peukaloilla
runkoon naista kahvoista ja
veda sen osat erilleen nurkasta

2. Vedaulkopuoliset verkot jaristikko erilleen rungosta.

Puhdistus

1. Puhdista rungon molemmat osat, ulkopuoliset verkot ja ristikko hyvanlaatuisella rasvanpoistoainedlla ja
kuumalla vesiruiskeella. Tiivistekehyksen osissa sijaitseva ura voidaan puhdistaa Scotch-Brite™-
puhdistustyynyllatai vastaavalatyynylla

2. Pura levysuodatin kunkin méaéraaikaisen puhdistuskiehutuksen yhteydessa ja aseta se kiehutettavaan
paistoal taaseen. Noudata tdman ohjekirjan kohdassa 5.1.2 sel ostettua puhdi stuskiehutusmenettel ya.
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3. Anna suodatinkokoonpanon kaikkien osien kuivua tai kuivaa ne perusteellisesti puhtailla pyyhkeilla
ennen niiden uudelleen kokoamista.

Uudelleen kokoaminen

1. Aseta molemmat ulkopuoliset verkot yhteen ja aseta niiden reunat kohdakkain (ks. seuraavalla sivulla
olevaa kuvaa).

2. Sijoita verkot toiseen rungonpuoliskoon (kumpaan tahansa). Varmista, ettd alemman verkon pohjassa
oleva liitin on rungon vastapéiselld puolella kahvaan néhden.

3. Aseta ristikko verkkojen véliin ja varmista, etta ristikko on verkkojen reunojen keskivalilla.

4. Liita rungon toinen puolisko kulmasta, joka on vastapdatd kahvoihin nahden, ja k&anna runko verkon
vapaiden reunojen paille.

Vaiheet 1 ja 2 - Aseta ulkopuoliset verkot
yhteen ja pista reunat runkoon.

Vaihe 3 - Aseta ristikko verkkojen valiin sen
jalkeen kun verkot on asetettu runkoon.

Vaihe 4 - Liitd nurkka mukaan ja
k&anna runko verkkojen vapaiden
reunojen paalle.

Kahva —/‘

45 Kaytetyn 6ljyn tyhjennys ja havitys

Kun paistamiseen kaytetty Oljy on tullut kayttdikansd paahan, tyhjenna oljy sopivaan METALLISEEN
astiaan havityssailioon kuljettamista varten. Frymaster suosittelee Frymaster-rasvanhdvitysyksikon
kayttamistd. HUOM: Jos kéytdssa on ennen vuoden 2004 tammikuuta valmistettu rasvankasittely-yksikko,
suodatinpannun kansi on poistettava, jotta yksikkd voidaan asettaa tyhjennysaukon alle. Irrota kansi
nostamalla sitd sen etureunasta ja vetdméalla se suoraan ulos kaapista. Erityiset kédyttdohjeet loytyvat
havitysyksikon mukana toimitetusta ohjekirjasta. Jos rasvanhavitysyksikkod ei ole kaytettavissa, anna oljyn
jaahtyd 38 °C:seen ja laske 6ljy sitten metallikattilaan tai vastaavaan metalliastiaan. Kun tyhjennys on saatu
paatokseen, sulje rasvakeittimen tyhjennysventtiili lujasti.

A\ VAARA
Oljyn on annettava jaahtya 38 °C:seen ennen sen laskemista sopivaan METALLISEEN
astiaan havittdmista varten.

Kun lasket oOljya havitysyksikkoon, &la taytd astiaan merkityn enimmaistayttoviivan
ylapuolelle.
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RE-SARJAN SAHKOTOIMISET E*-RASVAKEITTIMET
LUKU 5: ENNAKKOHUOLTO

5.1 Rasvakeittimen puhdistus

A VAARA
Suodatinjarjestelmalla varustettujen rasvakeittimien ruoanmurulaatikko on tyhjennettava
tulenkestavaan astiaan paistotoimien paatyttya kunakin paivana. Jotkin ruoanmuruset voivat
syttyd itsestdan, jos ne jatetdan likoamaan maarattyihin rasvoihin.

AVAARA
Ala yrita koskaan puhdistaa rasvakeitinta paistamisen aikana tai kun paistoallas on taytetty
kuumalla o6ljylla. Jos vesi joutuu kosketuksiin paistolampétilaan [ammitetyn 6ljyn kanssa,
seurauksena on 6ljyn roiskuminen, mika voi aiheuttaa vakavia palovammoja lahella oleville
henkildille.

AVAROITUS
Kayta kauppalaatuista puhdistusainetta, joka on valmistettu ruoan kanssa kosketuksiin
joutuvien pintojen tehokkaaseen puhdistamiseen ja desinfioimiseen. Lue kayttéohjeet ja
varoitukset ennen kayttéa. Erityistd huomiota on kiinnitettava puhdistusaineen vakevyyteen
ja siihen, kuinka pitkdksi aikaa puhdistusaine jatetddn ruokatavaroiden kanssa kosketuksiin
tuleville pinnaille.

5.1.1 Puhdista rasvakeittimen kaappi sisa- ja ulkopuolelta: péivittain

Puhdista rasvakeittimen kaappi kuivalla, puhtaalla rievulla. Pyyhi kerdantynyt 6ljy ja poly kaikilta késiks
paastavilta metallipinnoiltaja-osilta.

Puhdista rasvakeittimen kaapin ulkopuoli puhdistusaineeseen kastetulla puhtaalla, kostealla rievulla. Pyyhi
kuivaksi puhtaalla, kosteallarievulla.

5.1.2 Puhdista sisdinen suodatusjarjestelma: paivittain

A VAROITUS
Ala koskaan laske vetta suodatinpannuun. Vesi vahingoittaa suodattimen pumppua.

FootPrint Pro -suodatusjérjestelma e vaadi muita séénndllisia ennakkohuoltotarkastuksia ja -toimenpiteita
kuin suodatinpannun ja siihen liittyvien osien péivittdinen puhdistus kuuman veden ja puhdistusaineen
liuoksella.
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5.1.3 Puhdista paistoallas ja kuumennuselementit: viikoittain

AVAARA
Laitetta ei saa milloinkaan kayttda paistoaltaan ollessa tyhjd. Paistoallas on taytettava
vedella, oljylla tai rasvalla tayttérajaan asti ennen virran kytkemista elementteihin. Muussa
tapauksessa seurauksena on elementtien vaurioituminen niin, ettei niitd voi korjata, ja
mahdollinen tulipalo.

5.1.4 Paistoaltaan puhdistus kiehuttamalla

Ennen rasvakeittimen enssimméista kayttokertaa se on puhdistettava kiehuttamalla sen varmistamiseksi, etta
vamistusprosessin  jatteet ovat poistuneet. Lisdks paistoataan sisdlle muodostuu kova kerros
karamelloitunutta dljya sen jalkeen, kun rasvakeitinta on kaytetty jonkin aikaa. Tama kerros on poistettava
sddnnollisesti seuraavassa sel ostettua puhdi stuskiehutusmenettel ya noudattaen.

1. Ennen rasvakeittim(i)en padlle kytkemista paistoaltaan tyhjennysventtiili on suljettava ja sen jadlkeen tyhja
paistoalas on taytettdva kylmén veden ja puhdistusaineen seoksella. Noudata sekoitettaessa
puhdi stusai neastian kyljessi olevia ohjeita.

2. Paina rasvakeittimen virtakytkin paéllé-asentoon. (Anaogisilla) puolijohdeohjaimilla varustetuissa
rasvakeittimissa sulatuskytkin on kdannett& pois-asentoon.

3. Computer Magic Il1.5 -tietokonedlla varustetuissa rasvakeittimissd on tietokone ohjelmoitava
puhdistuskiehutusta varten erillisessd Frymaster-rasvakeittimen ohjainten k&yttbohjeessa kuvatulla
tavalla

Digitaalisilla ohjaimilla varustetuissa rasvakeittimissa on lampétila asetettava 91 °C:seen Frymaster-
rasvakeittimen ohjainten kdytttohjeessa kuvatulla tavalla.

(Anaogisilla) puolijohdechjaimilla varustetuissa rasvakeittimissd |dmpétilan sddtokytkin asetetaan
a haisimpaan asetukseen.

4. Anna liuoksen kiehua hiljaa 45 minuutista yhteen tuntiin. Veden tason e saa antaa pudota alemman
Oljytason  viivan aapuolelle paistodtaassa  puhdistuskiehutusprosessin alkana.  HUOM:
Termostaattiohjaimilla varustetuissa laitteissa rasvakeitin on kytkettéava paéle ja pois padlta aika goin
taman prosessin aikana, jotta paistoallas ei kiehu ylitse.

AVAARA
Rasvakeitintd ei saa jattda ilman silmalldpitoa puhdistuskiehutusprosessin aikana. Jos
puhdistuskiehutusliuos kiehuu ylitse, katkaise virta valittomasti rasvakeittimesta ja anna
liuoksen jaahtya muutaman minuutin ajan ennen prosessin jatkamista.

5. Ké&innarasvakeittimen virtakytkin pois-asentoon.

6. Lisda 7,6 litraavettd. Laske liuos kokonaan pois ja puhdista paistoallas/altaat perusteellisesti.

A VAROITUS
Puhdistuskiehutusliuosta ei saa tyhjentdd rasvanhdavitysyksikkédn,  sisdiseen
suodatusyksikk6dn eikd kannettavaan suodatusyksikkdon. Naité yksikk6ja ei ole suunniteltu
kaytettavaksi tallaiseen tarkoitukseen, ja liuos vahingoittaa niita.
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7. Téayta paistoaladataat uudelleen puhtaalla vedella. Huuhdo paistoallas/altaat kahdesti seké tyhjenna ja
kuivaa se/ne puhtaalla pyyhkeella Tyhjennd kaikki ves perusteellisesti paistodtaasta ja elementeista
ennen paistoaltaan tayttamista oljylla

A VAARA
Poista kaikki vesipisarat paistoaltaasta ennen sen tayttamista 6ljylla. Muussa tapauksessa
seurauksena on kuuman nesteen roiskuminen, kun 6ljya lammitetaan paistolampatilaan.

5.1.5 Puhdistairrotettavat osat ja lisavarusteet: viikoittain

Pyyhi kaikki irrotettavat osat ja lisdvarusteet puhtaalla, kuivalla rievulla. Poista irrotettaviin osiin ja
lisdvarusteisiin kerdantynyt hiiltynyt 6ljy puhdistusaineella kyllastetylla puhtaalla rievulla. Huuhtele osat ja
lisdvarusteet perusteel lisesti puhtaalla vedellaja pyyhi ne kuiviksi ennen takaisin paikoilleen asettamista.

5.2 Tarkista (analogisen) puolijohdeohjaimen nupin kalibrointi: kuukausittain
HUOM: Tarpeen vain (anaogisella) puolijohdeohjaimella varustetuissa rasvakeittimissa.

1. Kun 6ljy on saavuttanut kayttélampdtilan, anna kuumennuselementtien kytkeytya paélle ja pois padta
vahintdan nelja kertaa.

2. Asetalampomittarin tai pyrometrin mittapda |ammontuntopdan 1dhelle noin 7,5 mm:n syvyyteen 6ljyssa.
Kun kuumennuselementit kytkeytyvét paélle neljannen kerran, lampomittarin lukeman pitéisi poiketa
enintéén 2 +C lammityksen saétonupin asetuksesta.

3. Jos nuppia on sé&dettéva, tietoja siitd 10ytyy rasvakeittimen mukana toimitetun erillisen Frymaster-
rasvakeittimen ohjainten kayttéoppaan luvusta 4.

5.3 Jarjestelman saanndéllinen vuositarkastus

Patevan huoltohenkildston on tarkastettava ja sdadettdva tdma laite sdanndllisesti osana sadnndéllista
keittion kunnossapito-ohjelmaa.

Frymaster suosittelee, etta tehtaan valtuuttama huoltomekaanikko tarkastaa tdman laitteen vahintaan
kerran vuodessa seur aavasti:

Rasvakeitin

o Tarkastaa, onko kaapin sisé ja ulkopuolellaja sen etu- tai takapuolellaylimaarédista oljya

e Varmistaa, ettd kuumennuselementtien johtimet ovat kunnossa ja ettéd johdoissa e ole ndkyvissa
hankautumisesta aiheutuvia vaurioitatal eristyksen vaurioitumista ja etté niissa ei ole dljya.

e Varmistaa, ettd kuumennuselementit ovat kunnossa eiké niissd ole hiilikerrostumia tai hiiltyneen 6ljyn
muodostamia kerrostumia. Tarkastaa, onko elementei ss& merkkeja kuivakuumennuksesta.

e Varmistaa, ettd kallistusmekanismi toimii kunnolla elementtejd nostettaessa ja laskettaessa ja etta
elementit eivét ole juuttuneet tai hankautuneet.

o Varmistaa, ettéd kuumennuselementtien virranotto on laitteen tehokilpeen merkittyjen sallittujen rajojen
sisdla
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Varmistaa, etté lampdtilan mittausanturi ja yldarvoanturi on liitetty ja kiristetty kunnolla ja toimivat
asianmukaisesti ja ettd kiinnitysvdlineet ja anturin suojukset ovat paikoillaan ja asennettu
asiaankuuluvasti.

Varmistaa, ettd komponenttikotelon ja kontaktorikotelon komponentit (ts. tietokone/ohjain, releet,
liitantakortit, muuntajat, kontaktorit jne.) ovat kunnossajaetta niissi ei ole dljyata muitajatteita

Varmistaa, ettd komponenttilaatikon ja kontaktorilaatikon johdinliitdnnét ovat tiukat ja etté johdotus on
kunnossa.

Varmistaa, ettd kaikki varmistuslaitteet (ts. kontaktorien suojukset, tyhjennyksen turvakytkimet jne.) ovat
paikoillaan ja toimivat asianmukaisesti.

Varmistaa, ettd paistoallas on kunnossa ja ettéd siind e esiinny vuotoja ja etta paistoaltaan eristys on
kayttokel poisessa kunnossa.

Varmistaa, ettd kaikki johdinsarjat jaliitdnnét ovat tiukat ja kunnossa.

Sisainen suodatusjarjestelma

Tarkastaa, onko paluudljy- ja tyhjennysputkissa vuotoja, ja varmistaa kaikkien liiténtdjen tiukkuuden.

Tarkastaa, onko suodatinpannussa vuotoja ja onko se puhdas. Jos ruoanmurukorissa on runsaasti muruja,
kehottaa omistgjaa tai kéyttdjda tyhjentdmaan ruoanmurukorin tulenkestdvéén astiaan ja puhdistamaan
sen paivittain.

Varmistaa, ettd kaikki O-renkaat ja tiivisteet (pikairrotudliittimien O-renkaat ja tiivisteet mukaan lukien)
ovat paikoillaan ja kunnossa. Vaihtaa O-renkaat jatiivisteet uusiin, jos ne ovat kuluneet tai vaurioituneet.

Tarkastaa suodatus &rjestelman eheyden seuraavasti:
Varmistaa, ettd suodatinpannun kansi on paikoillaan ja asennettu oikein.

Suodatinpannun ollessa tyhja kaéntéa yhden paluutljykahvan kerralla ON (paélld) -asentoon. Varmistaa,
etta pumppu kaynnistyy ja etta vastaavan paistoataan 6ljyyn ilmestyy poreita.

Sulkee kaikki paluudljyventtiilit (ts. kéantéd kaikki paluudljykahvat OFF (pois) -asentoon). Varmistaa
kunkin paluudljyventtiilin asianmukaisen toiminnan kaynnistdmalla suodattimen pumpun jonkin
paluudljykahvan mikrokytkimen vivusta. Ilmakupliaei pitéisi olla nékyvissa missddn paistoaltaassa.

Varmistaa, ettd suodatinpannua on vamisteltu asianmukaisesti suodattamista varten, ja laskee sitten
paistodtaallisen 177 °C:seen lammitettya Oljya suodatinpannuun ja sulkee paistoaltaan
tyhjennysventtiilin. K&antda paluudljykahvan ON (pé&alld) -asentoon. Antaa Oljyn palata kokonaan
paistoaltaaseen, kun 6ljy akaa poreilla. Palauttaa paluudljykahvan OFF (pois) -asentoon. Paistoaltaan
pitéis tayttyaenintddn 2,5 minuutin kuluessa.



RE-SARJAN SAHKOTOIMISET E*-RASVAKEITTIMET
LUKU 6: KAYTTAJAN VIANETSINTA

6.1 Johdanto

Tama luku on kateva opas joihinkin yleisiin ongelmiin, joita saattaa esiintyd tdta laitetta kdytettédessa.
Seuraavat vianetsintéohjeet on tarkoitettu auttamaan tdman laitteen yhteydessd esiintyvien ongelmien
korjaamisessa tai ainakin niiden tarkassa méarittdmisessd. Vaikka luku kattaa yleissimmét tietoon tulleet
ongelmat, myos sellaisia ongelmia voi esiintyd, joita el kasitella siind. Sellaisissa tapauksissa Frymasterin
teknisen tuen henkil 6std yrittéa auttaa kaikin tavoin kyseisen ongel man tunnistamisessa ja ratkai semi sessa.

Kun etsit ongelmaa, kéyta aina eliminointimenetel méaa, jossa aoitat yksinkertaisimmasta ratkaisusta ja etenet
kaikkein monimutkaisimpaan ratkaisuun. Ala j&a ottamatta huomioon jotakin ilmiselvéa seikkaa; kuka
tahansa voi unohtaa kytked verkkojohdon pistorasiaan tai sulkea jonkin venttiilin kokonaan. Kaikkein
térkeintd on, ettd yritdt aina saada selvan kasityksen siitd, miks ongelma esiintyy. Osana korjaavaan
toimintaan kuuluu sen varmistaminen, ettd ongelma e uusiudu. Jos jokin ohjain e toimi kunnolla huonon
liitdnnan takia, tarkasta myds muut liitannét. Jos sulake palaatoistuvasti, ota syy selville. Pida aina mielessési,
ettd jonkin pienen osan vika useinkin merkitsee jonkin tdrkedmmaén osan tai jérjestelmén mahdollista
vioittumista.

Ennen kuin soitat huoltoedustajalle tai Frymasterin tukipalveluun (1-800-551-
8633, vain Yhdysvalloissa):

e Varmista, etta verkkojohdot on kytketty pistorasiaan ja etta suojakatkaisimet on asetettu paélle.

e Varmista, ettd paistoaltaiden tyhjennysventtiilit on suljettu taysin.

A\ vAARA
Kuuma 06ljy aiheuttaa vakavia palovammoja. Kun tama laite on taytetty kuumalla 6ljylla, sita
ei saa koskaan yrittaa siirtdd minnekaan tai siirtdd kuumaa 6ljya astiasta toiseen.

AVAARA
Kun tatad laitetta huolletaan, se on kytkettava irti pistorasiasta paitsi kun sahkopiireja on
testattava. Tallaisia testauksia suoritettaessa on noudatettava aarimmaista varovaisuutta.

Tassa laitteessa on mahdollisesti useampi kuin yksi tehonlahteen liitantakohta. Kytke kaikki
verkkojohdot irti ennen huollon suorittamista.

Vain valtuutettu huoltoedustaja saa suorittaa sahkodosien tarkastusta, testausta ja korjausta.




6.2 Vianetsinta

6.2.1 Ohjain- ja kuumennusongelmat

Ongelma

Todenndakoiset syyt

Korjaava toiminta

Ohjain e kaynnisty.

A. Verkkojohtoa el ole yhdistetty
pistorasiaan tai suojakatkaisin on
lauennut.

A. Kytke verkkojohto pistorasiaan ja
varmista, ettd suojakatkaisin el ole
lauennut.

B. Ohjain tai tehonlahteen osatai

liitantakortti on mennyt epékuntoon.

B. Jos tehonsyottdj arjestelman jokin
osa (muuntgja jaliitantakortti
mukaan |uettuina) menee
epakuntoon, ohjain ei saa
sahkovirtaa eikatoimi. Erityisen
epakuntoon menneen osan
suorittaman vianméaarityksen
piiriin. Soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

Rasvakeitin el lampia.

A. Tyhjennysventtiili on auki.

A Tyhjennyksen turvakatkaisin estéa
sdhkdvirran pdasyn
kuumennusel ementtiin, jos
tyhjennysventtiilia ei ole suljettu
taysin. Varmista, etté
tyhjennysventtiili on t8ysin kiinni.

B. Yksi tai useampi muista
komponenteista on mennyt
epakuntoon.

B. Jos rasvakeittimen
ohjaugarjestelman mikropiiristo el
pysty méarittdmaan paistoaltaan
lampatilaa, jarjestelmé el péasta
virtaa elementtiin tai, jos
elementissa on jo virta, se poistaa
virran siitd. Jos kontaktori,
elementti tai niihin liittyvét johdot
menevét epdkuntoon, elementti el
saavirtaa. Erityisen epdkuntoon
menneen osan Maarittédminen el
vianméadrityksen piiriin. Soita
tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.




Ongelma

Todenné&koiset syyt

Korjaava toiminta

Rasvakeitin kytkeytyy
jatkuvasti padlleja
pois paalta, kun se
kaynnistetaan
ensimmaista kertaa.

Rasvakeitin on sulatausohjel matilassa.

Tama on normaalia rasvakeittimissa,
jotkaon varustettu CM 111.5-
tietoneella, korinnostimen ajastimilla
tai digitaalisilla ohjaimilla. Naiden
ohjaimien ol etusk&yttotilana on se,
etta elementit kytkeytyvét pdélle ja
pois paédlta siihen asti, kun

pai stoaltaan |ampotila nousee 82 °C:
seen. CM I11.5-tietokoneessa ndyttdon
tulee cycL, kun seon

sulatusohjel matilassa.
Sulatusohjelman tarkoituksena on
mahdollistaa kiintein rasvan hallittu
sulaminen, jotta estetéan
karventyminen ja &killiset tulipalot tai
elementin vaurioituminen. Ellei
Kiinteda rasvaa kaytetd,

sulatusohjel matoiminto voidaan
peruuttaa tai ohittaa. Rasvakeittimeen
asennetun méaaratyn ohjaimen
sulatusgjakson peruutusmenettelya

sel ostetaan erillisessi Frymaster -
rasvakeittimen ohjainten
kayttdoppaassa.

(Analogisella) pualijohdechjaimella
varustetuissa rasvakeittimissi
sdadetédn sulatusohjelmaa
manuaalisesti keinukytkimestd, joka
Sijaitsee lampotilan sééténupin
oikedllapuolella. Jos et kayta kiintedd
rasvaa, kytke sulatusohjelma pois
paélta painamalla keinukytkin pois-
asentoon.

Rasvakeitin ei lampia
suodatuksen jalkeen.

Tyhjennysventtiili on auki.

Tamarasvakeitin on varustettu
tyhjennyksen turvakatkaisimella, joka
estéd sdhkovirran pdéasyn
kuumennuselementtiin, jos
tyhjennysventtiilid ei ole suljettu
téaysin. Varmista, etta
tyhjennysventtiili on téysin kiinni.

Rasvakeitin lampiaa
siihen asti, kun
ylaarvo aiheuttaa
suojakytkimen
laukaisun
lammadnosoittimen
nayttaessa
[ampiamista.

Lampdtila-anturi tai ohjain on mennyt
epakuntoon.

Kytke rasvakeitin pois paéltaja soita
tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.




Ongelma

Todenné&kdiset syyt

Todenné&kdiset syyt

Rasvakeitin lampida
siihen asti, kun
ylaarvo aiheuttaa
suojakytkimen
laukaisun
lammaonosoittimen
nayttéessa
lampidmisen puutetta.

Kontaktori tai ohjain on mennyt
epakuntoon.

Soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

Rasvakeitin lakkaa

Erityisen epakuntoon menneen osan

N '..""mp'f"‘“?aSta Y l&arvon termostaatti tai kontaktori on maarlttammer_] N kgyl_u kayttajg_n__
[ammonosoittimen mennvt edkuntoon suorittaman vianmaarityksen piiriin.
nayttaessa yLep ' Soita tehtaan valtuuttamaan

[ampidmista. huoltokeskukseen.

6.2.2 Virhesanomat ja nayttéongelmat

Ongelma

Todenn&kdiset syyt

Korjaava toiminta

Korinnostimen
ajastimen naytdssa on
HELP.

Tyhjennysventtiili on auki tai
salpapiireissd on ongelma.

Varmista, etta tyhjennysventtiili on
taysin kiinni. (Jos tyhjennysventtiili el
oletdysin kiinni, rasvakeitin e toimi.)
Jos tyhjennysventtiili on t&ysin kiinni,
ongelmaon salpapiireissajasen
suorittaman vianmaérityksen piiriin.
Soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

Korinnostimen
ajastimen naytdssa on
HOT,

Paistoaltaan |ampdtila ylittéd 210 °C tai
EY-maissa 202 °C.

Tamé on osoitus siitd, ettd |ampotilan
sadtopiirissa on vika, yldarvon
termostaatin vika mukaan luettuna).
Sammuta rasvakeitin valittémasti ja
soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

Korinnostimen
ajastimen naytossa on
Prob

L ampotilan mittauspiirissa, anturi
mukaan luettuna, on vika.

Tama osoitus siita, ettd lampdtilan
mittauspiirissd on ongelma, joka el
vianmaarityksen piiriin. Sammuta
rasvakeitin ja soita tehtaan
valtuuttamaan huoltokeskukseen.

CM I11.5-tietokoneen
naytossa on vaara
lampdtila-asteikko
(fahrenheit tai celsius).

V aéréa ndyttbasetus ohjelmoitu.

CM I11.5-tietokoneet voidaan
ohjelmoida nayttamaan joko
fahrenheit- tai celsiusasteita. Nayton
vaihtamista koskevat ohjeet ovat
erillisessa Frymaster-rasvakeittimen
ohjainten kaytttohjeessa.
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Ongelma

Todenn&kdiset syyt

Korjaava toiminta

CM 111.5-tietokoneen
naytossaon HE L P.

Tyhjennysventtiili on auki tai
sal papiireissd on ongelma.

Varmista, etta tyhjennysventtiili on
téysin kiinni. (Jos tyhjennysventtiili el
ole tdysin kiinni, rasvakeitin ei toimi.)
Jos tyhjennysventtiili on tdysin kiinni,
ongelmaon salpapiireissaja sen
suorittaman vianmaarityksen piiriin.
Soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

CM 111.5-tietokoneen
naytossaon H /.

Rasvakeittimen |ampdtila on enemman
kuin 12 °C asetusarvon ylépuolella.

Tama ndytté on normadli, jos
rasvakeittimen asetusarvo on muutettu
alempaan lampotilaan. Nayttdon pitéis
palata normaalit nelja viivaa, kun

pai stoaltaan |ampétila laskee
asetusarvoon. Jos asetusarvoaei ole
muutettu, tdma osoittaa, ettd |&mpotilan
sédtopiirissaon ongelma. Kytke
rasvakeitin pois paaltéja soita tehtaan
valtuuttamaan huoltokeskukseen.

CM 111 .5-tietokoneen
naytéossaon HO 7.

Paistoaltaan lampdtila ylittéd 210 °C tai
EY-maissa 202 °C.

Tama on osoitus siitd, etté lampétilan
séatopiirissa on vika, yldarvon
termostaatin vika mukaan luettuna).
Sammuta rasvakeitin valittémasti ja
soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

CM 111.5-tietokoneen
naytossd on Lo,

Rasvakeittimen lampdtila on enemman
kuin 12 °C asetusarvon aapuolella.

Tamanayttd on normadi kdannettdessa
rasvakeitin péélle, jasevoi ilmaantua
hetkeks, jos paistoa taaseen lisétdan iso
pakaste-erd. Jos tdma naytto el poistu,
rasvakeitin el 1dmpi&. Tarkasta, onko
LED-n&yttssa desmadipiste
numeroiden 1ja2 vdissa Jossinaon
desmadipiste, tietokone pyytéa
[&mmityst&jatoimii normaalisti. Katso
ohjain- ja kuumennusongel mien kohtaa
Rasvakeitin ei lampié (kohta 6.2.1). Jos
dind e ole desmaalipigtetts, tietokone
e pyydalammitysta ja on mahdollisesti
mennyt epakuntoon.

CM I11.5-tietokoneen
naytéssaon P rob.

L ampdtilan mittauspiirissa, anturi
mukaan luettuna, on vika.

Tama osoitus siita, ettd |ampdtilan
mittauspiirissd on ongelma, joka el
vianmagrityksen piiriin. Sammuta
rasvakeitin ja soita tehtaan
valtuuttamaan huoltokeskukseen.

CM I11.5-tietokoneen
paistoallas@mpdtila
on jatkuvasti naytossa.

Tietokone on ohjelmoitu ndyttamaan
lampétilaa jatkuvasti.

CM I11.5-tietokoneet voidaan
ohjelmoida ndyttamaan |ampatilaa tai
taaksepéinlaskennan gjastinta jatkuvasti.
Né&iden kahden nayton valilla
vaihtelemista koskevat ohjeet ovat
erillisessa Frymaster-rasvakeittimen
ohjainten kdyttéohjeessa.




Ongelma

Todenn&kdiset syyt

Korjaava toiminta

Digitaalisen ohjaimen
naytossa on vaar a
lampdtila-asteikko
(fahrenheit tai celsius).

V aéré ndyttbasetus valittu.

Digitaaliset ohjaimet asetetaan
manuaalisesti nayttamaan
jompaakumpaa | ampotila-asteikkoa.
Néayton vaihtamista koskevat ohjeet
ovat erillisessa Frymaster-
rasvakeittimen ohjainten
kayttoohjeessa.

Digitaalisen ohjaimen
naytossaon HE L P.

Tyhjennysventtiili on auki tai
sal papiireissd on ongelma.

Varmista, etta tyhjennysventtiili on
taysin kiinni. Jos tyhjennysventtiili on
téaysin kiinni, ongelmaon
salpapiireissa ja sen maarittdminen el
vianmaarityksen piiriin. Soita tehtaan
valtuuttamaan huoltokeskukseen.

Digitaalisen ohjaimen
naytéssaon HO T.

Paistoaltaan |ampétila ylittéa 210 °C tai
EY-maissa 202 °C.

Tama on osoitus siitd, etta lampétilan
sdatopiirissa on vika, yldarvon
termostaatin vika mukaan luettuna).
Sammuta rasvakeitin valittémasti ja
soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

Digitaalisen ohjaimen
naytdssaon f rob,

Lampdtilan mittauspiirissa, anturi
mukaan luettuna, on vika.

Tama osoitus siitg, ettd |ampotilan
mittauspiirissa on ongelma, joka el
vianmaarityksen piiriin. Sammuta
rasvakeitin ja soita tehtaan
valtuuttamaan huoltokeskukseen.

Puolijohdeohjaimen
vianosoitusvalo palaa.

Oljyn lampétila on hyvaksyttavan alueen
ylapuolellaldampatilan mittauspiiristossa
on ongelma.

Tama on osoitus siitd, etté lampétilan
mittaus- tai séétopiirissa on vika,
yldarvon termostaatin vika mukaan
luettuna. Erityisen ongelman
suorittaman vianmaarityksen piiriin.
Sammuta rasvakeitin valittémasti ja
soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

Puolijohdeohjaimen
vianosoitusvalo palaa
jalammitystilan

valo palaa.

Tyhjennysventtiili on auki tai
salpapiireissa on ongelma.

Varmista, etté tyhjennysventtiili on
taysin kiinni. (Jos tyhjennysventtiili ei
ole tdysin kiinni, rasvakeitin ei toimi.)
Jos tyhjennysventtiili on tdysin kiinni,
ongelmaon salpapiireissaja sen
suorittaman vianmaarityksen piiriin.
Soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.

Puolijohdeohjaimen
vianosoitusvalo palaa
jalammitystilan valo

e pala.

Lampdtila-anturi on mennyt epakuntoon.

Soita tehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.




6.2.3 Korinnostinongelmat

Ongelma

Todenn&kdiset syyt

Korjaava toiminta

Korinnostin litkkuu
aanta pitden, nykivasti
tai epatasaisesti.

Korinnostimen tangoissa e ole tarpeeksi
voiteluainetta.

Levita ohut kerros Lubriplate -rasvaa
tal vastaavaa kevytta valkoistarasvaa
tankoon ja holkkeihin.

6.2.4 Suodatusongelmat

Ongelma

Todenn&kdiset syyt

Korjaava toiminta

Suodattimen pumppu
e kaynnisty.

A. Verkkojohtoaei ole yhdistetty
pistorasiaan tai suojakatkaisin on
lauennut.

A. Varmista, ettd verkkojohto on
kytketty pistorasiaan kunnolla. Jos
se on kytketty, varmista, etta
suojakatkaisin e ole lauennut.

B. Pumpun moottorin on
ylikuumentunut ja ai heuttanut
|&mpokatkai simen laukeamisen.

B. Jos moottori on niin kuuma, etta
sitd e voi koskettaa kauempaa
kuin muutaman sekunnin gjan,
|&mpokatkaisin on luultavasti
lauennut. Anna moottorin jaghtya
vahintéén 45 minuutin gjan, ja
paina sen jalkeen pumpun
asetuskatkaisinta.

C. Suodattimen pumppu tukkeutunut.

Testaus: Sulje tyhjennysventtiili ja
veda suodatinpannu ulos
rasvakeittimestd. Kaynnista pumppu.
Jos pumpun moottori surisee hetken
japysahtyy sen jalkeen,

todennakdi send syyna on pumpun
itsensd tukkeutuminen.

C. Pumpun tukkeutumisen tavallisena
syyna on sakan kerééntyminen
pumppuun, mik&johtuu
suodatinpaperin vaarasta koosta tai
niiden vaérasta asennuksesta ja
ruoanmurusihdin kayttamisen
laiminlydnnista. Soita tehtaan
valtuuttamaan huoltokeskukseen.

Suodattimen pumppu
toimii, mutta 6ljy ei
palaa paistoaltaaseen
eika dljyn poreilua
esiinny.

Suodatinpannun imuputki on
tukkeutunut.

Testaus: Sulje tyhjennysventtiili javeda

suodatinpannu ulos rasvakeittimesta.
K&ynnista pumppu. Jos 6ljyn poreilua
esiintyy, suodatinpannun imuputki on
tukkeutunut.

Tukkeutumisen syynéon

mahdollisesti sakan kerddntyminen
tai, jos kéyttssd on kiinteda rasvaa,
rasvan jahmettyminen putkessa. Poista
tukkeuma ohuella, taipuisala
metallilangalla. Jos tukkeumaa ei voi
poistaa, soitatehtaan valtuuttamaan
huoltokeskukseen.




Ongelma

Todenn&kdiset syyt

Korjaava toiminta

Suodattimen pumppu
toimii, mutta 6ljyn
paluu on hyvin hidasta
jadljyn poreilua
esintyy.

A. Suodatinpannun osat on asennettu

vaarin.

A. Jos kaytdssa on suodatinpaperi tai

suodatintyyny, varmista, etta
imuverkko on pannun pohjassa
niin, etta paperi tai tyyny on
imuverkon paalla.

Varmista, ettd suodatinpannun
liitinkappal een O-renkaat ovat
paikallaan ja kunnossa.

Jos kéytosséd on Magnasol -
suodatinjarjestelma, varmista, etta
imuverkon liitinkappal een O-rengas
on paikallaan ja kunnossa.

B. Riittdméttdmasti |ammitetyn 6ljyn

k&yttéminen suodatukseen.

B. Jotta suodatus onnistuu kunnolla,

Oljyn tai rasvan lampdtilan on
oltavanoin 177 °C. Tata

alhai semmassa |ampétilassa 6ljy
on liian paksua | &péi semaan
suodatinaineen helposti, mistaon
seurauksena 6ljyn paljon hitaampi
pal autuminen ja suodattimen
pumpun moottorin mahdollinen
ylikuumentuminen. Varmista, etta
Oljyn lampétilaon

pai stolampdtilan paikkeilla ennen
0ljyn laskemista suodatinpannuun.
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